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Курс 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

I Э Э К К Э Э У У У К К К К К

II Э Э К К Э Э П П К К К К К К

III Э Э К К К Э Э П П П К К К К

IV К Э Э К К Э Э Г П П Д Д Д Д Д Д Д К К К К К К К

2. Сводные данные

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4
Итого

сем. 1 сем. 2 Всего сем. 1 сем. 2 Всего сем. 1 сем. 2 Всего сем. 1 сем. 2 Всего

Теоретическое обучение 20 18 38 20 18 38 20 18 38 18 10 28 142

Э Экзаменационные сессии 2 2 4 2 2 4 2 2 4 2 2 4 16

У Учебная практика (концентр.) 3 3 3

У Учебная практика (рассред.)

Н Научно-исслед. работа (концентр.)

Н Научно-исслед. работа (рассред.)

П Производственная практика (концентр.) 2 2 3 3 2 2 7

ППроизводственная практика (рассред.)

Д Выпускная квалификационная работа 7 7 7

Г Гос. экзамены 1 1 1

К Каникулы 2 5 7 2 6 8 2 6 8 2 7 9 32

 Итого 24 28 52 24 28 52 24 29 53 22 29 51 208

Студентов 20 9

 Групп 1 1

1. График учебного процесса
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Итого 31 39 6 5 2 9112 864 2804 4472 244 244 220 140 288 34 362 108 29,5 126 126 306 32 328 108 30,5 200 220 210 38 376 108 30 144 180 238 33 345 108 30 220 280 80 42 440 108 32,5 180 216 90 33 345 108 31,5 198 126 162 37 377 108 28 110 50 90 23 231 108 32

Итого по ООП (без факультативов) 31 37 6 5 2 8968 864 2742 4390 240 240 220 140 288 34 362 108 29,5 126 126 306 32 328 108 30,5 200 220 210 38 376 108 30 144 180 238 33 345 108 30 200 280 60 39 411 108 30,5 162 216 72 30 312 108 29,5 198 126 162 37 377 108 28 110 50 90 23 231 108 32

Б=55%  В=45%  ДВ(от В)=37,5% 11% 36% 53%

Итого по циклам Б1, Б2, Б3 31 33 6 5 2 7596 864 2742 3990 211 211 220 140 180 34 362 108 29 126 126 198 32 328 108 25,5 200 220 120 38 376 108 29,5 144 180 144 33 345 108 26,5 200 280 60 39 411 108 30,5 162 216 72 30 312 108 25 198 126 162 37 377 108 28 110 50 90 23 231 108 17

Б=67%  В=33%  ДВ(от В)=53% 10% 40% 50%

Б1
Гуманитарный, социальный и 
экономический цикл

5 8 2 1656 162 665 829 46 46 40 100 13 135 8 36 126 12 123 27 9 40 80 11 103 54 8 36 54 8 82 5 36 54 6 57 27 5 36 54 12 114 6 30 40 5 51 54 5

Б1.Б Базовая часть 5 3 1 1116 162 415 539 31 31 40 3 29 2 18 108 9 90 27 7 20 60 8 74 54 6 18 36 5 49 3 36 54 6 57 27 5 18 18 7 65 3 30 40 5 51 54 5

Б1.Б.1 Философия 4 108 49 59 3 3 18 36 5 49 3 36 29

Б1.Б.2 Иностранный язык 3 12 324 27 131 166 9 9 40 3 29 2 72 7 65 4 40 4 37 27 3 36 28

Б1.Б.3 История 2 108 27 25 56 3 3 18 36 2 25 27 3 36 29

Б1.Б.4 Экономика 3 108 27 37 44 3 3 20 20 4 37 27 3 36 24

Б1.Б.5 Социология 7 108 65 43 3 3 18 18 7 65 3 36 29

Б1.Б.6 Менеджмент 6 180 27 57 96 5 5 36 54 6 57 27 5 36 23

Б1.Б.7 Маркетинг 8 180 54 51 75 5 5 30 40 5 51 54 5 36 23

Б1.В Вариативная часть 5 1 540 250 290 15 15 40 60 10 106 6 18 18 3 33 2 20 20 3 29 2 18 18 3 33 2 18 36 5 49 3

Б1.В.ОД Обязательные дисциплины 2 1 252 106 146 7 7 20 40 4 44 3 20 20 3 29 2 18 18 3 33 2

Б1.В.ОД.1 Культурология 1 108 44 64 3 3 20 40 4 44 3 36 29

Б1.В.ОД.2 Этика 3 72 29 43 2 2 20 20 3 29 2 36 29

Б1.В.ОД.3 Правоведение 4 72 33 39 2 2 18 18 3 33 2 36 23

Б1.В.ДВ Дисциплины по выбору 3 288 144 144 8 8 20 20 6 62 3 18 18 3 33 2 18 36 5 49 3

Б1.В.ДВ.1

1 Управление персоналом 7 108 49 59 3 3 18 36 5 49 3 36 29

2 Психология делового общения 29

Б1.В.ДВ.2

1
История развития русской и 
зарубежной кухни

2 72 33 39 2 2 18 18 3 33 2 36 13

2
Продукты питания в отечественной и 
зарубежной истории

13

Б1.В.ДВ.3

1
История развития перерабатывающих 
отраслей

1 108 62 46 3 3 20 20 6 62 3 36 13

2 История национальной кухни 13

Б=68%  В=32%  ДВ(от В)=26% 12% 33% 54%

Б2
Математический и 
естественнонаучный цикл

12 11 1 2592 324 860 1408 72 72 180 140 80 21 227 108 21 90 126 72 20 205 81 16,5 120 160 40 20 200 54 16,5 36 90 36 9 99 54 9 40 80 9 96 27 7 36 3 33 2

Б2.Б Базовая часть 9 5 1 1764 243 560 961 49 49 140 100 80 18 193 81 17 90 72 72 15 156 81 13,5 100 100 40 14 142 54 12,5 18 18 18 2 25 27 3 20 40 4 44 3

Б2.Б.1 Математика 12 3 396 54 118 224 11 11 40 40 3 34 27 4 36 36 6 57 27 4,5 40 20 3 27 2,5 36 21

Б2.Б.2 Физика 2 1 216 27 69 120 6 6 20 20 20 4 44 3 18 18 18 2 25 27 3 36 21

Б2.Б.3 Экология 1 108 62 46 3 3 20 20 6 62 3 36 3

Б2.Б.4 Информатика 1 108 27 19 62 3 3 20 40 2 19 27 3 36 22

Б2.Б.5 Механика: Теоретическая механика 2 108 27 25 56 3 3 18 18 18 2 25 27 3 36 16

Б2.Б.6 Механика: Сопротивление материалов 3 108 27 19 62 3 3 20 20 20 2 19 27 3 36 16

Б2.Б.7
Механика: Детали машин и основы 
конструирования

4 108 27 25 56 3 3 18 18 18 2 25 27 3 36 16

Б2.Б.8 Биохимия 5 108 44 64 3 3 20 40 4 44 3 36 4

Б2.Б.9 Органическая химия 3 144 27 52 65 4 4 20 40 5 52 27 4 36 4

Б2.Б.10 Неорганическая химия 1 144 27 34 83 4 4 40 40 3 34 27 4 36 4

Б2.Б.11
Аналитическая химия и 
физико-химические методы анализа

2 108 49 59 3 3 18 36 5 49 3 36 4

Б2.Б.12 Физическая и колоидная химия 3 108 44 64 3 3 20 40 4 44 3 36 4

Б2.В Вариативная часть 3 6 828 81 300 447 23 23 40 40 3 34 27 4 54 5 49 3 20 60 6 58 4 18 72 18 7 74 27 6 20 40 5 52 27 4 36 3 33 2

Б2.В.ОД Обязательные дисциплины 3 3 612 81 205 326 17 17 40 40 3 34 27 4 54 5 49 3 20 20 3 29 2 18 36 18 4 41 27 4 20 40 5 52 27 4

Б2.В.ОД.1
Начертательная геометрия и 
инженерная графика

1 12 252 27 83 142 7 7 40 40 3 34 27 4 54 5 49 3 36 16

Б2.В.ОД.2 Микробиология 5 144 27 52 65 4 4 20 40 5 52 27 4 36 13

Б2.В.ОД.3
Метрология, стандартизация, 
сертификация

4 144 27 41 76 4 4 18 36 18 4 41 27 4 36 14

Б2.В.ОД.4 Специальное материаловедение 3 72 29 43 2 2 20 20 3 29 2 36 14

Б2.В.ДВ Дисциплины по выбору 3 216 95 121 6 6 40 3 29 2 36 3 33 2 36 3 33 2

Б2.В.ДВ.1

1 Компьютерная графика 3 72 29 43 2 2 40 3 29 2 36 16

Б2.В.ДВ.2

1
Использование ПК в расчетах 
технологических процессов

6 72 33 39 2 2 36 3 33 2 36 13

Б2.В.ДВ.3

1 САПР 4 72 33 39 2 2 36 3 33 2 36 16

Б=38%  В=62%  ДВ(от В)=37% 11% 36% 52%

Б3 Профессиональный цикл 14 14 3 5 2 3348 378 1217 1753 93 93 40 60 7 73 5 72 90 54 16 164 54 12,5 160 200 60 30 315 81 23,5 126 180 18 21 222 81 18 162 126 108 25 263 108 22 80 50 50 18 180 54 12

Б3.Б Базовая часть 5 5 2 3 2 1260 135 448 677 35 35 40 60 7 73 5 36 54 36 6 66 54 7 60 60 40 12 125 27 9 54 72 18 10 107 27 8 18 36 5 49 3 20 20 10 3 28 27 3

Б3.Б.1
Технология продукции общественного 
питания

4 144 27 41 76 4 4 18 36 18 4 41 27 4 36 13

Б3.Б.2
Организация производства и 
обслуживание на предприятиях 
общественного питания

7 7 108 49 59 3 3 18 36 5 49 3 36 13

Б3.Б.3 Санитария и гигиена питания 5 72 29 43 2 2 20 20 3 29 2 36 13

Б3.Б.4
Проектирование предприятий 
общественного питания

8 8 108 27 28 53 3 3 20 20 10 3 28 27 3 36 13

Б3.Б.5 Безопасность жизнедеятельности 5 108 44 64 3 3 20 40 4 44 3 36 17

Б3.Б.6
Товароведение продовольственных 
товаров

4 4 108 27 25 56 3 3 18 18 18 2 25 27 3 36 13

Б3.Б.7
Процессы и аппараты пищевых 
производств

5 5 144 27 52 65 4 4 20 20 20 5 52 27 4 36 13

Б3.Б.8
Физиология питания: Физиология 
питания

3 72 29 43 2 2 20 20 3 29 2 36 13

Б3.Б.9
Физиология питания: Пищевые и 
биологически активные добавки

6 72 33 39 2 2 18 18 3 33 2 36 13

Б3.Б.10
Оборудование предприятий 
общественного питания

6 6 108 27 25 56 3 3 18 18 18 2 25 27 3 36 13

Индекс Наименование
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Экз СРС Ауд

Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4 Семестр 5 Семестр 6 Семестр 7 Семестр 8

20 нед 18 нед 20 нед 18 нед 20 нед 18 нед 18 нед 10 нед

Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ
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Б3.Б.11 Теплотехника 3 108 44 64 3 3 20 40 4 44 3 36 13

Б3.Б.12 Электротехника и электроника 6 108 49 59 3 3 18 36 5 49 3 36 19

Б3.В Вариативная часть 9 9 1 2 2088 243 769 1076 58 58 36 36 18 10 98 5,5 100 140 20 18 190 54 14,5 72 108 11 115 54 10 144 126 72 20 214 108 19 60 30 40 15 152 27 9

Б3.В.ОД Обязательные дисциплины 8 3 1 2 1296 216 422 658 36 36 18 18 5 49 2,5 80 100 20 14 146 54 11,5 54 72 6 66 54 7 90 90 36 11 124 81 12 20 20 4 37 27 3

Б3.В.ОД.1
Безопасность продовольственного 
сырья и ПП

7 108 49 59 3 3 18 36 5 49 3 36 2

Б3.В.ОД.2 ХВО 5 108 27 37 44 3 3 20 20 4 37 27 3 36 13

Б3.В.ОД.3
Финансы, денежное обращение, 
кредит

5 72 29 43 2 2 20 20 3 29 2 36 25

Б3.В.ОД.4 Гидравлика 6 108 27 25 56 3 3 18 36 2 25 27 3 36 15

Б3.В.ОД.5 МЭРТО 78 180 54 46 80 5 5 18 18 9 27 2 20 20 4 37 27 3 36 13

Б3.В.ОД.6 Основы инженерного строительства 7 144 27 41 76 4 4 36 18 18 4 41 27 4 36 13

Б3.В.ОД.7
Технология мучных и кондитерских 
изделий

5 108 44 64 3 3 20 40 4 44 3 36 13

Б3.В.ОД.8
Специализированное оборудование 
предприятий общественного питания

67 7 252 54 66 132 7 7 36 36 4 41 27 4 18 18 18 2 25 27 3 36 13

Б3.В.ОД.9
Технология продуктов общественного 
питания

5 4 5 216 27 85 104 6 6 18 18 5 49 2,5 20 20 20 3 36 27 3,5 36 13

Б3.В.ДВ Дисциплины по выбору 1 6 792 27 347 418 22 22 18 36 5 49 3 20 40 4 44 3 18 36 5 49 3 54 36 36 9 90 27 7 40 30 20 11 115 6

Б3.В.ДВ.1

1
Технохимический контроль 
производства

8 108 53 55 3 3 20 30 5 53 3 36 2

Б3.В.ДВ.2

1 Барное дело 6 108 49 59 3 3 18 36 5 49 3 36 13

Б3.В.ДВ.3

1
Технология продуктов лечебного, 
профилактического и 
функционального питания

5 108 44 64 3 3 20 40 4 44 3 36 13

Б3.В.ДВ.4

1
Экономика и организация 
производства

7 108 49 59 3 3 18 36 5 49 3 36 24

Б3.В.ДВ.5

1
Учет и отчетность на предприятиях 
общественного питания

8 108 62 46 3 3 20 20 6 62 3 36 25

Б3.В.ДВ.6

1 Технология блюд национальной кухни 4 108 49 59 3 3 18 36 5 49 3 36 13

Б3.В.ДВ.7

1
Технология ремонта оборудования 
ПОП

7 144 27 41 76 4 4 36 36 4 41 27 4 36 13

Б4 Физическая культура 1-4 400 400 2 2 108 0,5 108 0,5 90 0,5 94 0,5 200 11

Индекс Наименование
Зач. с

О.
Тип

Часов ЗЕТ
Недель

Часов
ЗЕТ Недель

Часов
ЗЕТ Недель

Часов
ЗЕТ Недель

Часов
ЗЕТ Недель

Часов
ЗЕТ Недель

Часов
ЗЕТ Недель

Часов
ЗЕТ Недель

Часов
ЗЕТ

Часов
в ЗЕТ

ЗЕТ в
нед.Всего СРС Ауд Эксп Факт Итого СРС Ауд Итого СРС Ауд Итого СРС Ауд Итого СРС Ауд Итого СРС Ауд Итого СРС Ауд Итого СРС Ауд Итого СРС Ауд

Б5 Практики, НИР 540 15 15 3 162 4,5 2 108 3 3 162 4,5 2 108 3

Б5.У Учебная практика 162 4,5 4,5 3 162 4,5

Ознакомительная Расср 54 1,5 1,5 1 54 1,5 36 1,50

Ознакомительная по технологии 
переработки

Расср 108 3 3 2 108 3 36 1,50

Б5.Н Научно-исследовательская работа

Б5.П Производственная практика 378 10,5 10,5 2 108 3 3 162 4,5 2 108 3

Технологическая на ПП Расср 108 3 3 2 108 3 36 1,50

Эксплуатационная на ПП Расср 162 4,5 4,5 3 162 4,5 36 1,50

Квалификационная Расср 108 3 3 2 108 3 36 1,50

Часов ЗЕТ
Недель Часов ЗЕТ Недель Часов ЗЕТ Недель Часов ЗЕТ Недель Часов ЗЕТ Недель Часов ЗЕТ Недель Часов ЗЕТ Недель Часов ЗЕТ Недель Часов ЗЕТ

Часов
в ЗЕТ

ЗЕТ в
нед.Всего Эксп Факт

Б6 Итоговая государственная аттестация 432 12 12 8 432 12 36 1,50

ФТД Факультативы 2 144 62 82 4 4 20 20 3 29 2 18 18 3 33 2

ФТД.1 Валеология 5 72 29 43 2 2 20 20 3 29 2 36 11

ФТД.2 Реклама в общественном питании 6 72 33 39 2 2 18 18 3 33 2 36 13

Индекс Наименование

Формы контроля
Часов ЗЕТ Распределение по курсам и семестрам

Часов
в ЗЕТ

ЗЕТ в
нед.

З
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Экз СРС Ауд

Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4 Семестр 5 Семестр 6 Семестр 7 Семестр 8

20 нед 18 нед 20 нед 18 нед 20 нед 18 нед 18 нед 10 нед

Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ Лек Лаб Пр КСР СРС Экз ЗЕТ
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Б1
Гуманитарный, социальный и 
экономический цикл

Б1.Б.1 Философия ОК-9 ОК-10

Б1.Б.2 Иностранный язык ОК-4 ОК-15

Б1.Б.3 История ОК-13 ОК-14

Б1.Б.4 Экономика ОК-3 ПК-37 ПК-38 ПК-39

Б1.Б.5 Социология ОК-1 ОК-5 ОК-14

Б1.Б.6 Менеджмент ОК-6 ОК-11 ПК-11 ПК-22

Б1.Б.7 Маркетинг ПК-36 ПК-37 ПК-38 ПК-39

Б1.В.ОД.1 Культурология ОК-1

Б1.В.ОД.2 Этика ОК-1 ОК-12

Б1.В.ОД.3 Правоведение ПК-25

Б1.В.ДВ.1.1 Управление персоналом ПК-17 ПК-18 ПК-19 ПК-26 ПК-27 ПК-29

Б1.В.ДВ.1.2 Психология делового общения ОК-10 ОК-12

Б1.В.ДВ.2.1 История развития русской и зарубежной кухни ОК-7 ОК-8 ОК-10 ПК-21 ПК-31

Б1.В.ДВ.2.2
Продукты питания в отечественной и 
зарубежной истории

Б1.В.ДВ.3.1 История развития перерабатывающих отраслей ОК-7 ОК-8 ОК-10 ПК-21

Б1.В.ДВ.3.2 История национальной кухни

Б2
Математический и естественнонаучный 
цикл

Б2.Б.1 Математика ОК-1 ОК-10 ПК-1 ПК-3 ПК-11

Б2.Б.2 Физика ОК-1 ОК-7 ПК-1 ПК-3 ПК-7 ПК-10 ПК-15

Б2.Б.3 Экология ОК-7 ОК-12 ПК-1 ПК-14

Б2.Б.4 Информатика ОК-7 ПК-8 ПК-21

Б2.Б.5 Механика: Теоретическая механика ОК-1 ОК-2 ОК-6 ОК-8 ПК-1 ПК-2 ПК-3 ПК-5 ПК-10

Б2.Б.6 Механика: Сопротивление материалов ОК-1 ОК-2 ОК-11 ОК-12 ПК-1 ПК-3 ПК-5 ПК-22

Б2.Б.7
Механика: Детали машин и основы 
конструирования

ПК-1 ПК-3

Б2.Б.8 Биохимия ПК-3 ПК-7 ПК-10 ПК-14 ПК-30 ПК-31 ПК-32

Б2.Б.9 Органическая химия ПК-3 ПК-7 ПК-30 ПК-31 ПК-32

Б2.Б.10 Неорганическая химия ПК-3 ПК-7 ПК-30 ПК-31 ПК-32

Б2.Б.11
Аналитическая химия и физико-химические 
методы анализа

ПК-3 ПК-7 ПК-30 ПК-31 ПК-32

Б2.Б.12 Физическая и колоидная химия ПК-3 ПК-7 ПК-30 ПК-31 ПК-32

Б2.В.ОД.1
Начертательная геометрия и инженерная 
графика

ОК-1 ОК-4 ОК-7 ОК-9 ПК-3 ПК-34

Б2.В.ОД.2 Микробиология ОК-7 ОК-8 ОК-10 ПК-6 ПК-7 ПК-30

Б2.В.ОД.3 Метрология, стандартизация, сертификация ОК-7 ОК-8 ПК-3 ПК-7 ПК-10 ПК-12

Б2.В.ОД.4 Специальное материаловедение ПК-7 ПК-12

Б2.В.ДВ.1.1 Компьютерная графика ОК-1 ОК-7 ПК-3 ПК-8 ПК-12 ПК-34

Б2.В.ДВ.2.1
Использование ПК в расчетах технологических 
процессов

ПК-8

Б2.В.ДВ.3.1 САПР ОК-1 ОК-5 ОК-6 ПК-1 ПК-2 ПК-3 ПК-4 ПК-5 ПК-8

Б3 Профессиональный цикл

Б3.Б.1 Технология продукции общественного питания ОК-5 ОК-8 ПК-3 ПК-7 ПК-10

Б3.Б.2
Организация производства и обслуживание на 
предприятиях общественного питания

ОК-7 ОК-8 ОК-10 ПК-13 ПК-21 ПК-31

Б3.Б.3 Санитария и гигиена питания ОК-8 ОК-10 ПК-3 ПК-7 ПК-9

Б3.Б.4
Проектирование предприятий общественного 
питания

ПК-33 ПК-34 ПК-35

Б3.Б.5 Безопасность жизнедеятельности ПК-2 ПК-5 ПК-9 ПК-14 ПК-15 ПК-23 ПК-24

Б3.Б.6 Товароведение продовольственных товаров ПК-7 ПК-10 ПК-13 ПК-25

Б3.Б.7 Процессы и аппараты пищевых производств ОК-7 ОК-9 ОК-10 ПК-3 ПК-7 ПК-10 ПК-11 ПК-23 ПК-32

Б3.Б.8 Физиология питания: Физиология питания ОК-8 ОК-10 ПК-3 ПК-7

Б3.Б.9
Физиология питания: Пищевые и биологически 
активные добавки

ОК-8 ОК-10 ПК-3 ПК-7 ПК-30

Б3.Б.10
Оборудование предприятий общественного 
питания

ПК-10 ПК-11

Б3.Б.11 Теплотехника ОК-7 ОК-9 ОК-10 ПК-3 ПК-7 ПК-32

Б3.Б.12 Электротехника и электроника ПК-1 ПК-3 ПК-11

Б3.В.ОД.1 Безопасность продовольственного сырья и ПП ОК-7 ОК-8 ОК-10 ПК-7 ПК-10

Б3.В.ОД.2 ХВО ПК-1 ПК-7 ПК-11

Б3.В.ОД.3 Финансы, денежное обращение, кредит ОК-7 ПК-20 ПК-28

Б3.В.ОД.4 Гидравлика ПК-1 ПК-3 ПК-30 ПК-32

Б3.В.ОД.5 МЭРТО ОК-6 ПК-31 ПК-33 ПК-34 ПК-35

Б3.В.ОД.6 Основы инженерного строительства ОК-6 ПК-31

Б3.В.ОД.7 Технология мучных и кондитерских изделий ОК-5 ОК-7 ОК-8 ПК-3 ПК-10

Б3.В.ОД.8
Специализированное оборудование предприятий
общественного питания

ПК-10 ПК-11

Б3.В.ОД.9 Технология продуктов общественного питания ОК-5 ОК-8 ПК-3 ПК-7 ПК-10

Б3.В.ДВ.1.1 Технохимический контроль производства ОК-8 ОК-10 ПК-3 ПК-7 ПК-30

Б3.В.ДВ.2.1 Барное дело ОК-8 ПК-21 ПК-31

Б3.В.ДВ.3.1
Технология продуктов лечебного, 
профилактического и функционального питания

ОК-8 ПК-3 ПК-7 ПК-10

Б3.В.ДВ.4.1 Экономика и организация производства ОК-11 ОК-13 ПК-11 ПК-16

Б3.В.ДВ.5.1
Учет и отчетность на предприятиях 
общественного питания

ОК-7 ПК-12 ПК-20 ПК-22 ПК-25

Б3.В.ДВ.6.1 Технология блюд национальной кухни ОК-5 ОК-7 ОК-8 ПК-3 ПК-7 ПК-10

Б3.В.ДВ.7.1 Технология ремонта оборудования ПОП ОК-6 ПК-31 ПК-35

Б4 Физическая культура

Б4 Физическая культура ОК-9

ФТД Факультативы

ФТД.1 Валеология ОК-8 ОК-9

ФТД.2 Реклама в общественном питании ОК-7 ОК-8 ОК-10 ПК-21 ПК-37

У Учебная практика

Ознакомительная ОК-4 ОК-7 ОК-10 ПК-4

Ознакомительная по технологии переработки ОК-4 ОК-7 ОК-10 ПК-4

П Производственная практика

Технологическая на ПП
ОК-11 ПК-3 ПК-5 ПК-7 ПК-10 ПК-11 ПК-12 ПК-13 ПК-14 ПК-16 ПК-20 ПК-21

ПК-22 ПК-25 ПК-28 ПК-33 ПК-34 ПК-35

Эксплуатационная на ПП
ОК-11 ПК-3 ПК-5 ПК-7 ПК-10 ПК-11 ПК-12 ПК-13 ПК-14 ПК-16 ПК-20 ПК-21

ПК-22 ПК-25 ПК-28 ПК-33 ПК-34 ПК-35

Квалификационная
ОК-11 ПК-3 ПК-5 ПК-7 ПК-10 ПК-11 ПК-12 ПК-13 ПК-14 ПК-16 ПК-20 ПК-21

ПК-22 ПК-25 ПК-28 ПК-33 ПК-34 ПК-35

Н Научно-исследовательская работа

ИГА Итоговая государственная аттестация

Индекс Наименование Формируемые компетенции
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Итого 228 263 244 60 29,5 30,5 60 30 30 64 32,5 31,5 60 28 32

Итого по ООП (без факультативов) 228 259 240 60 29,5 30,5 60 30 30 60 30,5 29,5 60 28 32

Итого по циклам Б1, Б2, Б3 55% 45% 37,5% 200 230 211 54,5 29 25,5 56 29,5 26,5 55,5 30,5 25 45 28 17

Гуманитарный, социальный и 
экономический цикл

67% 33% 53% 45 55 46 17 8 9 13 8 5 5 5 11 6 5

Базовая часть 30 40 31 9 2 7 9 6 3 5 5 8 3 5

Вариативная часть 10 25 15 8 6 2 4 2 2 3 3

Математический и естественнонаучный 
цикл

68% 32% 26% 70 80 72 37,5 21 16,5 25,5 16,5 9 9 7 2

Базовая часть 45 55 49 30,5 17 13,5 15,5 12,5 3 3 3

Вариативная часть 15 35 23 7 4 3 10 4 6 6 4 2

Профессиональный цикл 38% 62% 37% 85 95 93 17,5 5 12,5 41,5 23,5 18 34 22 12

Базовая часть 25 35 35 12 5 7 17 9 8 6 3 3

Вариативная часть 50 70 58 5,5 5,5 24,5 14,5 10 28 19 9

Физическая культура 2 2 2 1 0,5 0,5 1 0,5 0,5

Практики, НИР 14 15 15 4,5 4,5 3 3 4,5 4,5 3 3

Итоговая государственная аттестация 12 12 12 12 12

Факультативы 4 4 4 2 2

Доля ... занятий от аудиторных
 лекционных 36,6%

 в интерактивной форме 0%

Учебная нагрузка (час/нед)

ООП, факультативы (в период ТО) 51,3 - 52,2 51 - 52,2 52,3 - 53,1 48 - 50 50,4

ООП, факультативы (в период экз. сессий) 54 - 54 54 - 54 54 - 54 54 - 54 54

Аудиторная (ООП - физ.к.) 26,3 - 27 25 - 27 26 - 27 25 - 27 25

Аудиторная (физ.к.) 2,9 - 5,4 6 - 4,5 5,3 - -

Обязательные формы контроля

  ЭКЗАМЕНЫ (Экз) 8 4 4 8 4 4 8 4 4 7 4 3

  ЗАЧЕТЫ (За) 11 6 5 13 7 6 9 5 4 4 2 2

  ЗАЧЕТЫ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО) 1 1 1 1 1 1 3 3

  КУРСОВЫЕ ПРОЕКТЫ (КП) 2 1 1 3 2 1

  КУРСОВЫЕ РАБОТЫ (КР) 1 1 1 1

  КОНТРОЛЬНЫЕ (К)

  РЕФЕРАТЫ (Реф)

  ЭССЕ (Эс)

  РГР (РГР)

Итого Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

Баз.% Вар.%
ДВ(от
Вар.)%

ЗЕТ
Всего Сем 1 Сем 2 Всего Сем 3 Сем 4 Всего Сем 5 Сем 6 Всего Сем 7 Сем 8

Мин. Макс. Факт
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